
演奏協力

Tel.070-5652-8878
yuzuriha.office@gmail.com

2022.12.17. Sat.

Christmas Music Live & DinnerChristmas Music Live & Dinner

ヘンデル　／　オンブラ・マイ・フヘンデル　／　オンブラ・マイ・フ

ドビュッシー　／　星の夜ドビュッシー　／　星の夜

ドビュッシー　／　雪は踊っているドビュッシー　／　雪は踊っている

ピアソラ　／　アヴェマリアピアソラ　／　アヴェマリア

ガーシュイン　／　バイシュトラウスガーシュイン　／　バイシュトラウス

リベラ　／　生命の奇跡リベラ　／　生命の奇跡

竹内まりや　／　すてきなホリディ竹内まりや　／　すてきなホリディ

松任谷由実　／　恋人はサンタクロース松任谷由実　／　恋人はサンタクロース

メリーリトルクリスマス　　　　　他   メリーリトルクリスマス　　　　　他   

Kaori MiyanagiKaori Miyanagi
三柳 香織三柳 香織

SaxophoneSaxophone

Naoko TakeichiNaoko Takeichi
武市 直子武市 直子

PianoPiano

受　付　17 ： 30～

お食事　18 ： 00～

演　奏　19 ： 00～

♪　お迎えバスご利用いただけます。（ＪＲ三ノ宮駅北側 17：20、17：40 発、ご予約制 )



三柳 香織 （みやなぎ かおり )　サクソフォン

県立神戸高等学校卒業後、大阪音楽大学音楽学部器楽学科卒業。卒業後、渡仏。ナンテール市立音楽院、フランス国立セル
ジー・ポントワーズ音楽院にてサクソフォンと室内楽を学ぶ。在学中及び仏滞在中に各地でソロ及びアンサンブルで演奏活
動を行う。ギャップ夏期サクソフォンアカデミー、ハバネラサクソフォンカルテット夏期アカデミーにおいて推薦コンサー
トに出演。帰国後、現在講師として後進の指導にあたる傍ら、ソロリサイタルを 7 回開催、また吹奏楽の指導及び吹奏楽団、
オーケストラの指揮、アートとのコラボレーションや「手数王」ことドラム菅沼孝三氏と共演するなど、ジャンルにこだわ
らずクラシックからジャズまで積極的に演奏活動を展開中。サクソフォンを篠原康浩、大和田雅洋、小村由美子、クリストフ・
ボワダン、ジャン＝イヴ・フルモーの各氏に、室内楽を飯守伸二、マリリーズ・フルモーの各氏に師事。関西現代音楽交流
協会会員。大阪音楽大学付属音楽院講師。Sugarhills Sax School 代表。
武市 直子 （たけいち なおこ )　ピアノ

兵庫県立西宮高等学校音楽科、神戸女学院大学音楽学部卒業。第 10 回アジア・クラシック音楽コンサート出演、優秀賞受賞。
第５回日本演奏家コンクール全国大会入選。第８回長江杯国際コンクール・アンサンブル部門第 3 位（１位なし )。第２回
ベガ新人演奏会出演。他、演奏会多数出演。ウィーン国際夏期音楽ゼミナール参加、ディプロム取得。V. トイフルマイヤー
氏に師事。選抜者演奏会に出演。2008 年、2011 年、2013 年ソロリサイタル開催。2017 年より２年間ドバイに滞在。ド
バイと日本を行き来し、演奏活動及び後進の指導を行なう。現在、Fl.Ob. とのトリオ “le fleur”、Sax とのデュオ「オルタン
シア」等、ソロ・アンサンブルの両分野で活動中。ピアノを植村早智子、西條寿美、坂本恵子、中野慶理の各氏に師事。神
戸音楽家協会、神戸フォーレ協会、JMEA 各会員。武市＝太田ピアノ教室主宰。https://takeichi-ota-piano.com/

course A
伊勢海老とフレッシュチーズの

ラタトゥイユ
旬野菜のリース仕立て

薩摩芋と栗のポタージュ

フグのスパイスパン粉焼
フグヒレのブイヨンソース

国産牛フィレ肉のステーキ
ドライフルーツとベーコンの

赤ワインソース

パン＆バター

ショコラケーキとフルーツ

ホテルオリジナル珈琲

プティフール

お一人様　￥10,000

　　※ ライブのみのご入場はできかねますのでご遠慮ください。

　　※ 定員数になり次第、 受付を締め切りますので、 お早目のご予約をお願いいたします。

　　※ お子様料理　￥3,500 にて別途承ります。

　　※ ご宿泊のプランも承ります。 内容についてはお問い合せください。

　　※ 表示料金には税金 ・サービス料が含まれています。

クリスマスライブ＆ディナーは、 感染症予防対策を徹底して開催いたします。 お客様には、 お食事中以外のマスクの着用、 手指の消毒に

ご協力いただきますようよろしくお願いいたします。

ChristmasDinner Menu
course B

海老と帆立のトマトソース

薩摩芋と栗のポタージュ

フグのスパイスパン粉焼
フグヒレのブイヨンソース

但馬鶏のグリル

パン＆バター

オレンジのロールケーキと
フルーツ

ホテルオリジナル珈琲

プティフール

お一人様　￥8,000

♡ どちらのコースも、

　 スパークリングワイン

　 をサービスいたします。


