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音楽の贈り物
the Presents of Music

Xmas
Dinner Live

4 本のクラリネットと

ピアノの調べ

Course A　　￥5,000

Course B　　￥8,000

お子様料理　￥2,500

高津 志帆
宮腰 きわ

Piano
大出 めぐみ

有本 百合
初世 輝咲



・・・出演者プロフィール・・・
高津 志帆　Shiho Kouzu　（クラリネット）

　関西文化芸術学院音楽専攻を卒業。在学中、音楽専攻定期演奏会ソロの部にて学内選抜者に選ば
れる。これまでに、故 浜中浩一氏の公開レッスン、カール・ライスター氏のプライベートレッス
ンを受講。第 12 回秋篠音楽堂室内楽フェスタに出演。現在、相愛大学音楽学部 4 回生として在学中。

宮腰 きわ　Kiwa Miyakoshi　（クラリネット）

　兵庫県立西宮高等学校音楽科卒業。現在、相愛大学音楽学部クラリネット専攻 3 回生として、
鈴木豊人氏に師事。これまでに高橋多美、鬼頭典子の各氏に師事。
有本 百合　Yuri Arimoto　（クラリネット）

　岡山県作陽高校音楽コース卒業。現在相愛大学音楽学部 2 回生として在学中。クラリネットを
鈴木豊人に師事。
初世 輝咲　Kisaki Hatsuse　（クラリネット）

　兵庫県神戸市出身。現在相愛大学音楽学部に 1 回生として在学中、クラリネットを鈴木豊人氏
に師事。
大出 めぐみ　Megumi Ohde　（ピアノ）

　５歳からピアノを始め、その後相愛中学校音楽科、相愛高等学校音楽科に進学。これまでに田中
公子、飯田文美、宮本聖子の各氏に師事。現在は稲垣聡教授のもと、相愛大学２回生ピアノアドヴァ
ンス課程に在籍中。

お料理 

course A　￥5,000

Christmas オードブル
ノルウェーサーモンと冬野菜のアスピックジュレ

フォアグラのムースパテ　トリュフ飾り
エスカルゴのブルゴーニュ風を詰め物に

ミネストラスープのパイ包み焼き
トリュフの香り

真鯛のポワレマルセイユ風

フランス産マグレドカナールのロースト
ボルドレーズソース

リヨネーズポテトと冬野菜添え

※ +2,000 円で
フランス産マグレドカナールのローストが

国産牛フィレ肉に変更できます

Christmas デザート

パン

コーヒー

course B　￥8,000

Christmas オードブル
ノルウェーサーモンと冬野菜のアスピックジュレ

フォアグラのムースパテ　トリュフ飾り
エスカルゴのブルゴーニュ風を詰め物に

オホーツク帆立貝のムースリーヌと
ズワイ蟹のフリット
アメリケーヌソース

ミネストラスープのパイ包み焼き
トリュフの香り

ロブスターとウニのグラティネ　ハーブ飾り

牛フィレ肉のロッシーニスタイル
リヨネーズポテトと冬野菜添え

※ +2,000 円で
牛フィレ肉のロッシーニスタイルが

国産牛フィレ肉に変更できます

Christmas デザート
パン

コーヒー


